
KOMM in unser Team.

Systemgastronom (m/w/d)

Als Systemgastronom arbeiten Sie in einem professionell organisierten
Küchenumfeld und sorgen gemeinsam mit Ihrem Team dafür, dass Schulen und
Kindertagesstätten täglich zuverlässig mit frischen und ausgewogenen Speisen
versorgt werden. Sie übernehmen die Vorbereitung, Zubereitung und
Portionierung von Speisen nach vorgegebenen Qualitätsstandards und stellen
sicher, dass alle Abläufe strukturiert und reibungslos funktionieren. Zudem
kümmern Sie sich um Warenannahme, Kontrolle und fachgerechte Lagerung und
setzen die geltenden Hygienevorschriften konsequent um.

Sie verfügen über eine abgeschlossene Ausbildung als Systemgastronom, Koch
oder eine vergleichbare Qualifikation. Erfahrung in der
Gemeinschaftsverpflegung, Großküche oder Systemgastronomie ist von Vorteil.
Eine selbstständige, strukturierte und zuverlässige Arbeitsweise sowie
Organisationsgeschick, Verantwortungsbewusstsein und Teamfähigkeit
zeichnen Sie aus. Gute Kenntnisse der Hygiene- und Qualitätsstandards sowie
Freude an der Arbeit mit hochwertigen Lebensmitteln bringen Sie ebenfalls mit.

Wir bieten Ihnen ein verlässliches Arbeitsumfeld mit geregelten
Strukturen, moderner Arbeitskleidung inklusive Reinigung und
einem motivierten Team, das gemeinsam an hochwertigen
Ergebnissen arbeitet. Sie erwartet ein abwechslungsreicher
Aufgabenbereich und die Möglichkeit, sich langfristig
einzubringen und weiterzuentwickeln.

Bereit für den nächsten Karriereschritt? 
Dann freuen wir uns über Ihre Bewerbung.


